
Karakterisasi Kimia,
Mikrobiologik, dan Sensoris
Daging Sapi Fermentasi Asal
Kabupaten Kuantan Singingi

Provinsi Riau
by Irdha Mirdhayati

Submission date: 09-May-2023 02:18PM (UTC+0700)
Submission ID: 2088380985
File name: 11._Karakteristik_Kimia,_Mikrobiologik_dan_Sensorik_Cangkuk.pdf (354.74K)
Word count: 5692
Character count: 34291



25

12

15

18

20



8
13

21



16



3

10



4

19

25

26



7

14







11

23





17

24

27

28

29

30



22



1

1



6





9





6%
SIMILARITY INDEX

5%
INTERNET SOURCES

3%
PUBLICATIONS

0%
STUDENT PAPERS

1 <1%

2 <1%

3 <1%

4 <1%

5 <1%

6 <1%

Karakterisasi Kimia, Mikrobiologik, dan Sensoris Daging Sapi
Fermentasi Asal Kabupaten Kuantan Singingi Provinsi Riau
ORIGINALITY REPORT

PRIMARY SOURCES

jateng.tribunnews.com
Internet Source

ejournal.unmus.ac.id
Internet Source

jurnalpangan.com
Internet Source

Muhammad Marzuqi, I Nyoman Adiasmara
Giri, Tony Setiadharma, Retno Andamari,
Wawan Andriyanto, Ni Wayan Widya Astuti.
"PENGGUNAAN PAKAN PREMATURASI UNTUK
PENINGKATAN PERKEMBANGAN GONAD
PADA CALON INDUK IKAN BANDENG (Chanos
chanos Forsskal)", Jurnal Riset Akuakultur,
2015
Publication

amb-express.springeropen.com
Internet Source

edoc.pub
Internet Source



7 <1%

8 <1%

9 <1%

10 <1%

11 <1%

12 <1%

13 <1%

14 <1%

15 <1%

ojs.unimal.ac.id
Internet Source

ejournal.undiksha.ac.id
Internet Source

ojs.uajy.ac.id
Internet Source

science.e-journal.my.id
Internet Source

Mariati Edam. "VARIASI LAMA FERMENTASI
DENGAN PENAMBAHAN NaCl TERHADAP
PRODUKSI ASAM LAKTAT DARI KUBIS
(Brassica oleracea)", Jurnal Penelitian
Teknologi Industri, 2018
Publication

Yendraliza Yendraliza, Evi Irawati. "The
Application of technical aspects of raising
swamp buffalo in Pangean sub-district,
Kuantan Singingi Regency", Journal of Tropical
Animal Science and Technology, 2023
Publication

biblioteca.universia.net
Internet Source

conference.unsri.ac.id
Internet Source

docs.neu.edu.tr
Internet Source



16 <1%

17 <1%

18 <1%

19 <1%

20 <1%

21 <1%

22 <1%

23 <1%

24 <1%

ejournal.uniks.ac.id
Internet Source

etd.unsyiah.ac.id
Internet Source

pdfs.semanticscholar.org
Internet Source

repository.ipb.ac.id
Internet Source

worldwidescience.org
Internet Source

yulianistassya.wordpress.com
Internet Source

Moga Kurnia, Hermansyah Amir, Dewi
Handayani. "ISOLASI DAN IDENTIFIKASI
BAKTERI ASAM LAKTAT DARI MAKANAN
TRADISIONAL SUKU REJANG DI PROVINSI
BENGKULU: “LEMEA”", Alotrop, 2020
Publication

R. Haryo Bimo Setiarto. "PROSPEK DAN
POTENSI PEMANFAATAN LIGNOSELULOSA
JERAMI PADI MENJADI KOMPOS, SILASE DAN
BIOGAS MELALUI FERMENTASI MIKROBA",
JURNAL SELULOSA, 2016
Publication

Yeni Karmila, Yatno Yatno, Suparjo Suparjo,
Rasmi Murni. "KARAKTERISTIK SIFAT KIMIA



25 <1%

26 <1%

27 <1%

28 <1%

29 <1%

30 <1%

DAN MIKROBIOLOGI SILASE AMPAS TAHU
MENGGUNAKAN TAPIOKA SEBAGAI
AKSELERATOR", STOCK Peternakan, 2020
Publication

ajoas.ejournal.unri.ac.id
Internet Source

uad.portalgaruda.org
Internet Source

yurichocoru.wordpress.com
Internet Source

Heni Rizqiati, Dhea Luthfia Ramadhanti,
Mohammad Ihsan Yahya Prayoga. "Pengaruh
Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Total
Bakteri Asam Laktat, pH, Kadar Alkohol dan
Hedonik Water Kefir Belimbing Manis
(Averrhoa carambola)", JURNAL ILMIAH SAINS,
2021
Publication

Tika Peronika, Suharyanto Suharyanto, Edi
Soetrisno. "Introduksi Teknologi Lemea untuk
Produk Daging Sapi dengan Lama Fermentasi
yang Berbeda", Buletin Peternakan Tropis,
2022
Publication

Zahra J Artina, Dewi F Ayu, Rahmayuni
Rahmayuni. "The Crackers of Modified
Cassava Flour (MOCAF) and Cowpea Flour:



Exclude quotes Off

Exclude bibliography On

Exclude matches Off

Chemical and Sensory Properties",
AGRITEKNO: Jurnal Teknologi Pertanian, 2023
Publication


