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ABSTRAK

Adhitya Fernando, (2014): Peningkatan Kualitas Minyak Goreng Bekas
dengan Menggunakan Adsorben Arang Aktif
dari Ampas Tebu yang Diaktivasi dengan NaCl.

Penelitian ini menggunakan arang aktif dari ampas tebu sebagai adsorben
sebanyak 75 mg dalam 200 gram minyak goreng bekas. Minyak yang digunakan
adalah minyak goreng curah yang telah dipakai selama 10 jam dan berasal dari
industri rumah makan. Karbon aktif dibuat dari sisa pembuangan ampas tebu yang
dikarbonisasi pada suhu 600 oC selama 2 jam dan diaktivasi menggunakan NaCl
30% serta dilakukan uji kualitasnya dengan uji daya serap iod. Hasil uji daya
serap iod pada karbon aktif ampas tebu yaitu 795,56 mg/g dan telah memenuhi
standar SNI. Hasil penelitian menunjukkan bahwa bilangan peroksida pada
minyak goreng bekas, minyak hasil despicing, hasil netralisasi dan hasil bleaching
menggunakan karbon aktif ampas tebu berturut-turut adalah 10,12 meq/kg, 8,62
meq/kg, 6,04 meq/kg, dan 3,93 meq/kg. Sedangkan hasil penentuan asam lemak
bebas (FFA) pada minyak goreng bekas, hasil despicing, hasil netralisasi dan hasil
bleaching menggunakan karbon aktif ampas tebu berturut-turut adalah 2,4 %,
2,016%, 0,88% dan 0,49%. Hasil penentuan bilangan peroksida dan asam lemak
bebas (FFA) belum memenuhi standar kualitas minyak goreng (SNI), namun
mampu meningkatkan kualitas minyak goreng.

Kata Kunci: Minyak goreng bekas, karbon aktif, ampas tebu, sistem batch, asam
lemak bebas, angka peroksida.
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ABSTRACT

Adhitya Fernando, (2014): Used Cooking Oil Quality Improvement by Using
Activated Charcoal Adsorbent from Bagasse
Activated by NaCl.

This study uses activated carbon from bagasse as adsorbent by 75 mg in
200 grams of used cooking oil. Used oil is cooking oil that has been worn for 10
hours and comes from the restaurant industry. Activated carbon is made from
leftover bagasse disposal is carbonized at a temperature of 600 oC for 2 hours and
was activated by NaCl and 30 % test quality with iodine adsorption test. The test
results of  iodine adsorption test on activated carbon bagasse is 795,56 mg g and
has met the SNI standard. The results showed that the peroxide used cooking oil,
oil despicing results, the results of neutralization and bleaching results using
bagasse activated charcoal in a row is 10,12 meq/kg, 8,62 meq/kg, 6,04 meq/kg,
and 3,93 meq/kg. While the results of the determination of free fatty acids (FFA)
on used cooking oil, despicing results, the results of neutralization and bleaching
results using bagasse activated charcoal in a row is 2,4 %, 2,016 %, 0,88 % and
0,49 %. The results of the determination of peroxide and free fatty acids (FFA)
has not met the quality standard of cooking oil (SNI), but is able to improve the
quality of cooking oil.

Keywords: used cooking oil, activated carbon, bagasse, batch systems, free fatty
acids, peroxide value.



iii

ملخص

ترقیة نوعیة النفط السابق باستخدام مستمص الكربون النشط :)١٤.٢(,أدیتیا فیرناندو
.NaClمن بقیة السكر المنشط باستخدام 

ملغ في 75مستمص من كالاستخدمت الدراسة الكربون النشط من بقیة السكر المنشط
غرام من الزیت المستخدم . فلتر الزیت المستخدم ھو قد ترتدیھ تصفیة النفط ھطول 200

ساعة ، ویأتي من البیت الصناعیة لتناول الطعام . وكانت مصنوعة من 10الأمطار لمدة 
600OCفي درجة الحرارة فلتر الكربون نفایات بقیة السكرالكربون النشط التخلص من 

فضلا عن نوعیة الاختبار القیام بھ في المائة30ساعة و تفعیلھا باستخدام أجزاء من 2لمدة 
تقریبا السكر المتبقیة نشط الكربون IODج اختبارات تم شحن الظلام. نتائIODمع اختبار 

القیاسیة. وأظھرت نتائج ھذه الدراسة أن بیروكسید SNIملغ / غ ، ولھا لتلبیة 795.56ھو 
أكسدة كانت، صفقة النفط السابق احتقار النفط ، والتعامل تحیید و تبیض النتائج باستخدام 

مل مكافئ 8.62مل مكافئ / كجم، 10.12لطاعة التوالي السكر المتبقیة الكربون النشط ھو ا
مل مكافئ / كجم. بینما تم استخدام نتائج تقریر من 3.93مل مكافئ / كجم، و 6.04/ كجم، 

) النفط ، احتقار الصفقة ، صفقة تحیید و تبیض النتائج FFAالأحماض الدھنیة الحرة ( 
في المائة2.016، في المائة2.4التوالي الطاعةمن بقیة السكرالكربون المنشط باستخدام

. نتائج تقریر من بیروكسید الأكسدة و الأحماض في المائة0.49و في المائة0.88، 
) ، فإنھ یمكن تحسین SNI) لا تفي حتى الآن معاییر جودة زیت ( FFAالدھنیة الحرة ( 

نوعیة النفط.

الدھنیة دفعة، الأحماضنظام: النفط السابق، الكربون النشط، بقیة السكر، الكلمات الدلیلیة
الحرة، أرقام فیروكسیدا
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