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Substitusi Tepung Biji Durian terhadap Tepung Tapioka dengan
Konsentrasi yang Berbeda pada Bakso Daging Ayam ter hadap
Tingkat Kesukaan Konsumen

Muhammad Nur IIman (11081102183)

Di bawah bimbingan Endah Purnamasari dan Wieda Nurwidada Haritsah Zain

INTISARI

Penelitiani ni bertujuanuntukmengetahui kualitashedoni k/tingkatkesukaandari

Seg rasa, tekstur, warnadan aroma  baksodagingayam yang
menggunakansubstitusitepungbiji durian terhadap tepung tapioka.Metode yang
digunakandal ampenelitiani niadalahRancanganA cak L engkapdenganlimaperlakuan
danempatulangan. Dengan konsentrasi 0% 25% 50% 75% dan 100%. Berdasarkan
hasil penelitian yang telah dilakukan menunjukkan bahwa substitusi tepung biji
durian terhadap tepung tapioka berpengaruh sangat nyata terhadap rasa, tekstur
dan warna tetapi tidak berpengaruh nyata terhadap aroma. Penambahan tepung
biji durian hingga 25% masih bisa disukai panelis dari segi rasa, tekstur dan
aroma. Sedangkan pada warna penambahan tepung biji durian hingga 50% lebih
disukai oleh panelis.

Kata kunci : Substitusi, bakso daging ayam, tingkat kesukaan konsumen, durian,
tepung tapioka.
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