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ABSTRAK

Rizqiani Abfidah, (2014) : Ekstraksi dan Uji Stabilitas Antosianin dari Daun
Jati Muda (Tectona Grandis L. f)

Salah satu pewarna alami yang mempunyai potensi untuk dikembangkan
adalah antosianin yang terdapat pada daun jati muda. Saat ini, banyak upaya untuk
mendapatkan total antosianin tertinggi dari berbagai jenis tumbuhan, misalnya
dengan memvariasikan jenis pelarut, jenis asam dan perbandingan pelarut. Hal
lain yang perlu diperhatikan adalah bahwa kestabilan antosianin dipengaruhi oleh
beberapa faktor, diantaranya suhu dan pH. Tujuan penelitian ini untuk mengetahui
jenis pelarut yang cocok untuk mengekstrak antosianin serta pengaruh suhu dan
pH terhadap kestabilan ekstrak antosinin daun jati muda. Dalam penelitian ini
dilakukan ekstraksi pigmen daun jati muda menggunakan pelarut akuades dan
etanol. Ekstraksi dikondisikan pada suasana asam dengan  menambahkan asam
tartarat 1% pada kedua pelarut. Selanjutnya, total antosianin tertinggi diuji
stabilitasnya terhadap suhu (70˚C, 80˚C, dan 100˚C)dan pH (3, 5, dan 7). Hasil
penelitian menunjukkan bahwa ekstraksi dengan menggunakan pelarut etanol
menghasilkan total antosianin tertinggi yaitu 53,993 mg/100 gr. Ekstrak tersebut
stabil pada suhu 70˚C dengan nilai absorbansi 0,177, dan pada pH 3 dengan nilai
absorbansi 0,215.

Kata kunci: daun jati muda, antosianin, ekstraksi, stabilitas.
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ABSTRACT

Rizqiani Abfidah, (2014) : Extraction and Stability Test of Anthocyanin
from Young Teak Leaf (Tectona grandis L.f)

One of the natural dyes that have potential to be developed is anthocyanin
contained in young teak leaf. At this time, much effort to getting highest total
anthocyanin from variety of plants, for example by varying kinds of solvents, acid
type, and solvents comparison. Another thing to note is that the stability of
anthocyanin is influenced by several factors, including temperature and pH. The
purpose of this research to know the tipe of suitable solvent for extracting
anthocyanin and effect of temperature and pH of young teak leaf anthocyanin
extract. the research started with extract pigment of young teak leaf using
aquadest solvent and ethanol solvent. The extraction conditioned  in acidic
condition by adding tartaric acid 1% at the both of solvents. Furthermore, highest
total anthocyanin was tasted stability against temperature (70˚C, 80˚C, and 100˚C)
and pH (3, 5, and 7). The results showed that the extraction by using ethanol
produced highest total anthocyanin were 53,993 mg/100 gr. This extract was
stable at temperature of 70˚C with value of absorbance is 0,177 and at pH 3 with
value of absorbance is 0,215.

Key word: young teak leaf, extraction, anthocyanin, stability.
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خصلم

استقرارالانثوسیانینفییتركالساجشاباختبار ): استخراج و٢٠١٤(،ریزقیاني أبفیداه
(TectonagrandisL.f)

یتم تطویرھوالانثوسیانینموجودة  واحدة منالأصباغالطبیعیة التیدیھا القدرة عل
مجموعالانثوسیانین منشتى الأنواع .فییتركالساجشاب ھذا الوقت،كثیر من الجھدللحصول على أعل

شيء آخرأن .الأحماضوالمقارنة المذیبات، عن طریقمتفاوتة أنواعمذیبات، على سبیل المثال النباتیة
غرضھذه .درجة الحموضةأن استقرارالانثوسیانینیتأثربعدة عواملبما في ذلكدرجة الحرارة ونلاحظ

الدراسةلتحدیدنوعمذیب مناسبلاستخراجالانثوسیانینفضلا عنآثاردرجة حرارةودرجة 
صبغات إستخراج، وفي ھذا البحث.الحموضةاستقرارمن استخراج الأنثوسیانینیتركالساجشاب

تكییفعلى .المذیباتالإیثانول یاه المقطرةویتركالساجشاب استخدامالم
مجموعالأنثوسیانین، وعلاوة على ذلك.فیمذیباتالثانیة٪ ١استخراجحمضیةبإضافةحمضالطرطریك

) مئویةدرجة ١٠٠و ، مئویةدرجة ٨٠، درجة مئویة٧٠اختباراستقراردرجة الحرارة( أعلى 
خداممذیبات الإیثانولتنتج ) وأظھرتالنتائج أنإستخراج باست٧و٣،٥درجة الحموضة ( و

مجموعالأنثوسیانین  درجة ٧٠استخراجمستقرةفي درجة حرارة.غر١٠٠/مغ٥٣٫٩٣٣أعل
.٠٫٢١٥بقیمةالامتصاصیة٣درجة الحموضةفي و٠٫١٧٧الامتصاصیة بقیمةمئویة

استقرار، استخراج، الانثوسیانین، الكلمة الأساسیة : یتركالساجشاب

ا
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