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KUALITAS KIMIA KARAMEL SUSU KAMBING
DENGAN PENAMBAHAN JUS BUAH NANAS

(Ananas comosus L. Merr) PADA
LEVEL BERBEDA

Rosmaneli  (1181200319)
Di bawah bimbingan Wieda Nurwidada H Zain dan Eniza Saleh

INTISARI

Pemanfaatan susu kambing saat ini kurang dioptimalkan, hal ini
dikarenakan susu kambing beraroma prengus. Oleh karena itu, diperlukan usaha
pemanfaatan susu kambing agar lebih disukai oleh masyarakat. Salah satunya
adalah mengolah susu kambing menjadi karamel dengan penambahan jus buah
nanas. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kualitas karamel susu kambing
dengan penambahan jus buah nanas yang berbeda yang meliputi kualitas kimia.
Penelitian ini telah dilakukan di Laboratorium Teknologi Pascapanen dan
Laboratorium Ilmu Nutrisi dan Kimia Fakultas Pertanian dan Peternakan
Universitas Islam Negeri Sultan Syarif Kasim Riau pada bulan Maret – April,
2015. Penelitian ini menggunakan rancangan acak lengkap (RAL) dengan 4
pelakuan dan 4 ulangan. Perlakuan yang digunakan yaitu karamel susu kambing
dengan penambahan jus buah nanas pada level 0%, 15%, 30% dan 45%. Variabel
yang diamati adalah kadar air, kadar lemak dan kadar protein. Data dianalisis
sidik ragam dan dilanjutkan dengan uji  jarak berganda Duncan. Berdasarkan hasil
penelitian menunjukkan bahwa penambahan jus buah nanas yang berbeda
berpengaruh nyata terhadap kadar air dan kadar lemak, serta sangat berpengaruh
nyata terhadap kadar protein. Kadar air yang dihasilkan pada penelitian ini
berkisar 6,30% - 9,38%, kadar lemak berkisar 2,55% - 5,53% dan kadar protein
berkisar 4,92% - 10,59%. Dapat disimpulkan bahwa penambahan jus buah nanas
hingga 45% meningkatkan kadar air, meningkatkan kadar lemak pada level 15%
dan menurunkan kadar protein karamel susu kambing yang dibuat.

Kata kunci: jus buah nanas, kualitas kimia, karamel susu kambing



CHEMICAL QUALITY OF GOAT MILK CARAMEL WITH THE
ADDITION OF PINEAPPLE (Ananas comosus L. Merr) JUICE AT

DIFFERENT LEVEL

Rosmaneli (11181200319)
Under the guidance of Wieda Nurwidada H Zain and Eniza Saleh

ABSTRACT

The utilization of goat milk at this time is less optimized. It’s because, the
goaty aroma. One process to optimize the utilization of goat milk is by making it
into caramel. The caramel was made with the addition of pineapple juice. The
aims of this research is to study the chemical quality of goat milk caramel added
with different level of pineapple juice. This study was conducted in Postharvest
Laboratory, Laboratory of Nutrition and Chemistry, Faculty of Agriculture and
Animal Science, State Islamic University of Sultan Syarif Kasim Riau on March
until April, 2015. This research used completely randomized design, with 4
treatments and 4 replications. The treatment used different level of pineapple juice
(0%, 15%, 30% and 45%). The parameters observe were moisture, fat and protein
content. The result of this research showed that the addition of pineapple juice at
different level significantly effect the moiture content, fat and  highly significant
effected the protein content. The mean value of moisture, fat and protein content
of goat milk caramel respectively are: 6,30% - 9,38%, 2,55 % - 5,53% and  4,97%
- 10,59%. The addition of 45% of pineapple juice increase the moisture content,
15% of pineapple juice increase the fat content and the addition of 45% of
pineapple decreasing protein content.

Keywords : pineapple juice, chemical quality, goat milk caramel
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