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INTISARI 

 

Kulit ubi kayu merupakan hasil pengolahan gaplek, tapioka, tape dan 

panganan berbahan dasar ubi lainnya yang dapat dijadikan sumber bahan pakan 

alternatif untuk ternak. Penelitian ini telah dilaksanakan pada bulan September 

sampai Oktober 2016 di Laboraturium Agrostologi Industri Pakan dan Ilmu Tanah 

Fakultas Pertanian dan Peternakan Universitas Islam Negeri Sultan Syarif Kasim 

Riau. Metode yang digunakan pada penelitian ini adalah Rancangan Acak Legkap 

dengan 4 perlakuan dan 5 ulangan. Perlakuan yang diberikan adalah 0, 3, 6, dan 9 

hari. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kualitas fisik kulit ubi kayu 

(Manihot utilissima) yang difermentasi dengan ragi tape (Saccharomyces 

cerevisae) sebagai pakan ternak serta untuk mengetahui lama fermentasi yang 

terbaik dalam proses pembuatan kulit ubi kayu fermentasi. Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa lama fermentasi tidak memberikan pengaruh yang nyata 

(P>0,05) terhadap perubahan bau, warna, jamur dan tekstur. Hasil penelitian dapat 

disimpulkan bahwa perlakuan dengan pemberian dosis inokulum 3 gram ragi tape 

dan lama fermentasi 9 hari belum dapat meningkatkan kualitas fisik kulit ubi kayu 

fermentasi.    

 

Kata Kunci: kulit ubi kayu, sifat fisik, fermentasi. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


