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V.   KESIMPULAN DAN SARAN 

5.1. Kesimpulan 

Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan dapat disimpulkan 

bahwa pemberian gel daun cincau hijau nyata menghasilkan perbedaan terhadap 

mutu hedonik rasa dan aroma es krim hingga konsentrasi 1,00%. Es krim dengan 

penambahan hingga 1,00% gel daun cincau hijau tidak menunjukkan pengaruh 

yang berbeda terhadap mutu hedonik tekstur dan warna. 

5.2. Saran 

 Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut dengan meningkatkan konsentrasi 

yang lebih tinggi terhadap pemberian daun cincau hijau sebagai bahan penstabil 

pada pembuatan es krim susu kambing.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 


