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V.  PENUTUP 

 

5.1.  Kesimpulan  

Berdasarkan hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa perendaman telur 

ayam arab tipe gold kedalam jus kulit buah manggis selama 30 hari mampu 

mempertahankan kualitas mikrobiologik serta berada pada batas aman menurut 

SNI  ditinjau dari cemaran Escherihia coli dan Salmonella  yaitu < 3,0 dan 

negatif. Tetapi jumlah koloni bakteri dan Coliform terjadi peningkatan pada 

penyimpanan hari ke 20. 

5.2.  Saran 

 Penelitian lebih lanjut disarankan untuk menganalisis bakteri-bakteri 

patogen lainnya yaitu seperti Staphylococcus sp. dan Pseudomonas terhadap telur 

ayam arab tipe gold dan silver yang direndam ke dalam jus kulit buah manggis 

dengan penyimpanan yang lebih lama yaitu 30, 40 sampai 60 hari untuk melihat 

batas kualitas terbaik dalam pengawetan kulit buah manggis.  


