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INTISARI 

 

Limbah kol dan dedak padi yang memiliki kandungan karbohidrat dapat 

dimanfaatkan sebagai pakanuntuk dijadikan silase. Penelitian ini bertujuan untuk 

mengetahui pH, Populasi dan mengetahui Diameter zona bening Bakteri Asam Laktat 

terhadap Escherichia coliyang diisolasi dari silase limbah kol dengan penambahan 

dedak padi dan lama pemeraman yang berbeda. Penelitian ini menggunakan limbah 

kol dan dedak padi. Rancangan yang digunakan yaitu Rancangan Acak Lengkap pola 

Faktorial 2×3 yaitu Faktor A adalah komposisi substrat yaitu : A1limbah kol 100% + 

dedak padi 0%, A2 yaitu limbah kol 65% + dedak padi 35%. Faktor B adalah lama 

pemeraman yaitu : B1 yaitu 0 hari, B27 hari, dan B314 hari. Peubah yang diukur 

adalah pH, Populasi Bakteri Asam Laktat dan Diameter zona bening Bakteri Asam 

Laktat. Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan dedak padi memberikan 

pengaruh sangat nyata (P<0,01) terhadap Populasi Bakteri Asam Laktat, Lama 

pemeraman berpengaruh sanyat nyata (P<0,01) terhadap pH, Populasi dan Diameter 

zona bening Bakteri Asam Laktat dan terdapat interaksi (P<0,01) antara level 

penambahan dedak padi dan lama pemeraman yang berbeda terhadap pH dan 

Populasi Bakteri Asam Laktat. Lama pemeraman 7 hari menghasilkan populasi dan 

diameter zona bening bakteri asam laktat yang terbaik dibandingkan dengan lama 

pemeraman yang lain. 
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ABSTRACT  

Waste cabbage and rice bran that contains carbohydrate can be used as fodder 

to be used as silage. This study aims to determine pH, population and knowing 

diameter clear zone lactic acid bacteria to Escherichia coli isolated from waste 

cabbage with the addition of rice bran and different long curing . This study uses 

waste cabbage and rice bran. The design used is completely randomized design 

factorial 2 × 3 that factor A is the composition of the substrate, namely : A1 waste 

cabbage 100% + 0% rice bran, A2 is waste cabbage 65% + 35% rice bran. Factor B is 

the length of curing, namely : B1 is 0 day, 7 days is B2, and B3 is 14 days. The 

parameters measured were pH, lactic acid bacteria Population and diameter clear 

zone of lactic acid bacteria. The results showed that the addition of rice bran provides 

highly significant effect (P <0.01) against the population of Lactic Acid Bacteria, Old 

curing effect significantly (P <0.01) on pH, Population and diameter clear zone of 

Lactic Acid Bacteria and there was an interaction (P <0.01) between the level of the 

addition of rice bran and long curing different to the pH and the population of Lactic 

Acid bacteria. Long curing 7 days resulted in a population and the diameter of the 

clear zone of lactic acid bacteria is best compared to the long curing others. 
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