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INTISARI 

  

 

Kulit pisang kepok merupakan hasil sampingan dari pisang kepok yang 

tidak terpakai atau terjual di pasar yang dapat dijadikan pakan alternatif yaitu 

silase. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pemberian level dedak yang 

berbeda pada silase kulit pisang kepok terhadap kualitas fisik yaitu warna, bau, 

tekstur dan keberadaan jamur serta mengetahui lama fermentasi terbaik dalam 

pembuatan silase kulit pisang kepok. Penelitian ini telah dilaksanakan di 

Laboratorium Agrostologi Industri Pakan dan Ilmu Tanah Fakultas Pertanian dan 

Peternakan, Universitas Islam Negeri Sultan Syarif Kasim Riau dengan 

menggunakan Rancangan Acak Lengkap Pola Faktorial yang terdiri dari 2 faktor 

dan 3 ulangan, faktor A level dedak (0,5,10 %) sedangkan faktor (0,14,28 hari). 

Hasil penelitian menunjukkan penambahan level dedak yang berbeda 

meningkatkan kualitas fisik bau dan tekstur, lama fermentasi yang berbeda 

meningkatkan kualitas fisik meliputi warna, bau, tekstur dan keberadaan jamur 

serta terdapat interaksi terhadap warna, bau dan tekstur. Hasil penelitian dapat 

disimpulkan bahwa perlakuan dengan penambahan level dedak 10% dan lama 

fermentasi 14 hari dapat meningkatkan kualitas fisik silase kulit pisang kepok 

dibandingkan dengan kontrol. 
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ABSTRACT 

 

 

Kepok banana peels waste is a by product of banana peels kepok unused or 

sold in the market that can be used as alternative feed is silage. This study aimed 

to determine the effect of rice brand level, different fermentation time and see the 

physical quality of silase banana peels cabbage seen from the smell, colour, 

texture and presence of fungi. Research conducted at the Laboratory of 

Agrostologi Feed Industri and Soil Sciences Faculty of Agriculture and Animal 

Husbandry, Universitas Islam Negeri Sultan Syraif Kasim Riau using a 

completely randomized design (CRD) pattern factorial consisting of two factors 

and three replications A  factor level bran (0,5 and 10) while B factor days 

fermentation (0,14,28 days). The results showed that the addition  level of bran 

different improving  physical quality that includes the smell and textures,  time 

fermentation of different  improving physical quality includes colour, smell, 

texture and presence of fungi. From the results of this study concluded that 

treatment with the addition of bran level of 10% and fermentation time 14 days 

can ingerance the physical quality of the banana peels kepok silage compared with 

controls. 
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