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V. PENUTUP 

5.1.  Kesimpulan 

Dari hasil pembahasan dapat ditarik kesimpulan bahwa: 

1. Penambahan level dedak yang berbeda meningkatkan kualitas fisik 

bau dan tekstur silase kulit pisang kepok. 

2. Lama fermentasi meningkatkan kualitas fisik warna, bau, tekstur 

dan keberadaan jamur. 

3. Terdapat interaksi dari level dedak dan lama fermentasi terhadap 

warna, bau dan tekstur.  

4. Penambahan level dedak dan lama fermentasi menghasilkan 

kualitas silase yang baik pada umur penyimpanan 14 hari 

menghasilkan warna hijau gelap/kecoklatan, testur sedang, bau 

asam dan tidak ditemukanya jamur. 

5.2.  Saran 

Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut dengan melihat analisis mikrobiologis 

dari silase kulit pisang kepok. 

 

 


