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V. KESIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1. Kesimpulan 

Kualitas Fisik dan Organoleptik Daging Ayam Petelur Afkir dengan 

penambahan jus nanas (Ananas comosus L. Merr) konsentrasi jus nanas (0, 50, 75, 

dan 100%) dengan lama perendaman (0, 30 dan 60 menit) dapat mempertahankan  

susut masak, uji hedonik warna daging dan tekstur daging. Namun belum mampu  

mempertahankan nilai pH dan aroma daging.  

 

5.2. Saran  

Perlu dilakukan penelitian lanjutan tentang  penambahan  jus nanas (Ananas 

comosus L. Merr) konsentrasi (0, 25, 50, 75, dan 100%) dengan lama perendaman 

(0, 30, dan 60) untuk mengetahui kualitas kimia dan mikrobiologi. 

  

  


