IV. PENUTUP

5.1. Kesimpulan

Berdasarkan hasil penelitian ini dapat disimpulkan bahwa dengan
perendaman daging broiler dalam larutan jeruk nipis konsentrasi 75% dengan
lama perendaman yang berbeda berpengaruh nyata dalam menurunkan nilai pH,
meningkatkan nilai daya mengikat air dan dapat mempertahankan mutu hedonik

(warna , aroma, dam tekstur).

5.2. Saran
Saran yang dapat diberikan dari hasil penelitian perlu adanya penelitian
lanjutan dengan analisis mikrobiologi serta umur simpan daging broiler yang

direndam dengan air perasan jeruk nipis 75%.
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