V. PENUTUP

5.1. Kesimpulan

1. Peningkatan lama fermentasi yang berbeda mampu meningkatkan kandungan
protein kasar dan BETN serta menurunkan kandungan serat kasar.

2. Perlakuan terbaik pada penelitian ini terdapat pada A4 (lama fermentasi 28 hari)
karena mampu menurunkan kandungan serat kasar, dari 16,40% menjadi 15,00%,
serta meningkatkan kandungan protein kasar dari 13,77% menjadi 16,51% dan
Bahan Ekstrak Tanpa Nitrogen dari 48,98% menjadi 51,57%

5.2. Saran
Dilakukan penelitian lebih lanjut dengan menguji umur simpan pada silase eceng

gondok dengan penambahan tepung kulit ubi kayu
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