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V. PENUTUP 

 

5.1. Kesimpulan 

1. Substitusi tepung tapioka dengan tepung sukun sampai level 20% tidak 

berpengaruh terhadap nilai pH sosis asap daging kerbau namun 

berpengaruh terhadap Daya Mengikat Air (DMA) serta mempengaruhi uji 

hedonik dan mutu hedonik.  

2. Perlakuan terbaik dalam penelitian ini adalah substitusi tepung sukun 15% 

karena dapat meningkat kesukaan panelis pada uji hedonik dan mutu 

hedonik terhadap warna, aroma, tekstur dan rasa.  

 

5.2. Saran 

Berdasarkan hasil penelitian disarankan untuk meneliti kualitas fisik dan 

organoleptik substitusi tepung tapioka dengan tepung sukun pada sosis asap 

daging itik afkir. 

 


