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BAB II 

GAMBARAN UMUM LOKASI PENELITIAN 

 

A. Sejarah Singkat Perusahaan 

Industri rumah tangga Bolu Gulung Vany merupakan tempat usaha yang 

bergerak dibidang produksi makanan khususnya memproduksi bolu gulung. 

Industri ini telah mendapatkan izin dari Badan Pengawasan Obat dan 

Makanan (BPOM) yang diatur dalam Undang-Undang sebagai syarat 

pendirian usaha dibidang pangan. Lokasinya berada Perumahan Peputra Raya 

di Jalan Cendala 2 Pasir Putih Kabupaten Kampar, Kecamatan Siak Hulu, 

Pekanbaru. 

Usaha ini telah berdiri ± selama 17 tahun sejak tahun 2002 dengan 

karyawannya saat ini berjumlah 5 orang dengan pekerjaan yang dibagi di 

bidangnya masing-masing.
1
 

Adapun visi dan misi perusahaan Bolu Gulung vany yakni: 

Visi :  

 Menjadi perusahaan bolu gulung yang unggul dengan kualitas cita 

rasanya 

Misi :  

 Menjual bolu gulung produksi perusahaan kepada masyarakat 

khususnya Pekanbaru 

 Menjaga kualitas dan terus berinovasi 
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Futria Noni (Pemilik Rumah Usaha Bolu Gulung Vany), Wawancara, tanggal 23 Februari 

2018. 
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 Memberikan harga produk yang terjangkau oleh masyarakat 

 Meningkatkan mutu dan kualitas, mengedepankan proses dalam 

pengolahan produksi yang terjamin baik dari bahan yang berkualitas 

dan rapi.
2
 

B. Struktur Organisasi Perusahaan 

Adapun struktur organisasi pada Rumah Usaha Bolu Gulung Vany 

adalah sebagai berikut: 

Gambar II.1: 

Struktur Organisasi 

Rumah Usaha Bolu Gulunng Vany 

 

 

 

 

C. Aktivitas Perusahaan 

Adapun aktivitas kegiatan dalam produksi bolu gulung Vany melalui 

beberapa kegiatan sebagai berikut: 
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1. Penerimaan bahan-bahan bolu gulung Vany 

Bahan-bahan yang digunakan untuk pembuatan bolu gulung Vany 

didapatkan oleh Ibu Futria Noni selaku pemilik dengan belanja yang 

dilakukan setiap minggunya. 

2. Mengadon 

Mengadon merupakan proses mencampurkan seluruh bahan-bahan 

yang ada pada komposisi sehingga menghasilkan adonan yang sempurna 

dengan menggunakan mesin roti. 

3. Pengemasan 

Dalam proses ini dilakukan pembungkusan serta pemberian kertas 

merek dan informasi pada packaging bolu gulung Vany. 

4. Pemasaran 

Karyawan bagian pemasaran mengantarkan bolu gulung Vany yang 

telah siap dipasarkan pada seluruh swalayan yang ada di Pekanbaru 

dengan menggunakan fasilitas mobil yang diberikan oleh Rumah Usaha 

Bolu Gulung Vany.
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